
 

 

LÍNEA: A FLOR DE PIEL 

 

METODO DE COSECHA: Manual. 

 

VIÑEDO: Nuestro Merlot nace en un viñedo 

ubicado en el Agua Amarga; Cordón del Plata, en 

Tupungato, Valle de Uco, Mendoza.  

 

CARACTERISTICAS DEL SUELO: Suelo arenoso y 

pedregoso, aluvional. El viñedo se encuentra 

ubicado en una de las márgenes del arroyo Agua 

Amarga.  

 

MÉTODO DE ELABORACIÓN: Se elaboró 

directamente con método tradicional en piletas 

antiguas de concreto de la bodega.  

 

NOTAS DE CATA: Es un vino tinto joven, fresco y 

frutado. Predominan aromas a ciruela roja, cereza, 

guinda madura y frutos rojos silvestres, junto con 

notas a hierba recién cortada y hoja de tomate. 

En boca su acidez tonificante lo hace un vino 

fresco y fluido. 

 

 
 
 

Enólogo: Agustín Balestra Zingaretti  

Ing. Agrónomo: Agustín Balestra Zingaretti 

FICHA TÉCNICA MERLOT  

“ Esta línea busca ser fiel al lugar; embotellar emociones, 

sensaciones momentos y paisajes es nuestro objetivo.” 

 

Enología: Ing. Agrónomo Agustín Balestra Zingaretti  

Viticultores: Santiago Balestra Zingaretti / Agustín 

Balestra Zingaretti 


